
AMOUSE-BOUCHE

Gebackene Praline von Pfifferlingen
mit Grana Padano, sautiertem Radicchio und Crème von der Petersilie

18,50 €

Schaumsuppe von Pfifferlingen
mit Speck-Zwiebel-Crostini und Thymianschaum

13,50 €

Gebratenes Filet vom deutschen Weiderind
unter der Pfifferling-Duxelles-Kruste und cremiger Polentaschnitte

43,00 €

oder

Tagliolini mit Pfifferlingen in Rahm und Miesmuscheln
26,50 € 

 oder

Gröst’l von  Pfifferlingen, Kirschtomaten und grünem Spargel
mit einer Reduktion von dunklem Balsamico

24,50 €

Lemon Pie 
unter der Baiserhaube mit weißer Callebaut-Schokoladen-Kirsch-Mousse und Sauerrahmeis

17,50 €

M E N Ü P R E I S E  4 - G A N G
R I N D 	 8 4 , 0 0  €
M U S C H E L N 	 7 0 , 0 0  €
V E G G I E  	 6 8 , 0 0  €

M E N Ü P R E I S E  3 - G A N G  ( V O R S P E I S E )
R I N D 	 7 4 , 0 0  €
M U S C H E L N 	 6 0 , 0 0  €
V E G G I E  	 5 8 , 0 0  €

M E N Ü P R E I S E  3 - G A N G  ( S U P P E )
R I N D 	 7 0 , 0 0  €
M U S C H E L N 	 5 4 , 0 0  €
V E G G I E 	 5 2 , 0 0  €


